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Allergem

REGOLAMENTO CEE 1 1 69/201 6

Decreto Ieglslatvo n. 109 del 27 gennalo 1992 Se2|one [ Decreto
' Leglslatlvo n. 114/2006 | i

Eventuale presenza d| allergenl nei plattl preparatl
sommlnlstratl da questa aZ|enda

ar. ..

Cereali

) : Crostacei ,Uo\/a- - Pesce ~ Arachidi
contenenti glutine B i e

Soia -- Latte  Fruttaa g'Li:SCIi'czj : Sedano_ | ~ Senape

Semidi  Anidride

sesamo solforosa e Solfltl Lu_p|n| ~ Molluschi

Se hai allergie e/o lntolleranze almentarl
chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.
Siamo prepatatl per conS|gI|art| nel mlgllore dei modl

= Prodotti surgelati

Per garantlre la massima S|curezza dei nostrl cllentl
utilizziamo esclusivamente pesce abbattuto per
almeno 24 ore alla temperatura di -20 C nel rlspetto

' delle normatlve europee 853/2004 AR

Per mot|V| staglonall alcunl Clbl potrebbero essere
surgelati all’arigine o acquistati freschi e surgelatl da noi
con abbattltore di temperatura per la corretta conservazione

nel rlspetto delle normatlve sanltarla ' -

\ﬂ Piatti vegetariani _# piatti piccanti



" ALL YOU
CAN EAT"

A PERSONE

Lunedl Glovedl
29. 9 €

Venerdl Domemca
31 9 €

| bambini di altezza mferlore a 120cm pagcmo 9€

per il pranzo da lunedi a giovedi e 12€ da venerdi a domenica.

Mentre Pper la cena il prezzo & di 15€ da lunedi a glovedl e 16€
' dc: venerdl a domenlca

Bevande e dolce esclusi

Il coperto & di 1€ a pranzo e 2€ a cena.

Si avvisa la gentile clientela di ordinare solo quanto verra
 effettivamente consumato.
Eventuall pletanze avanzate comportano una
L maggloraznone sul conto finale.

Per evitare eventuali sprechi, ogni cliente
potra ordinare al massimo 9 piatti alla volta.

Ciascuna sezione con simbolo @ sono ordinabili al massimo DUE piatti a testa
| piatti con simbolo € sono ordinabili al massimo UNA volta a persona
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Invohmo Primavera (2?2)

Involtini primavera 2pz
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Involtino gamberi 2pz
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Invol'&mo G'ambem Oane

Involhm con gamberi e canna
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Involtino ‘Tadandese (2?2) '

Croccanti involtini fritti di pasta sfoglia

~con ripieno di spaghetti uova germogli

di soia fagioli verdure e carne



3;' ..‘ bl | ..II 4

i3 ]‘qll““ f"' . - *l!u Al
i :1 1§y

: £ et
N. Er = In'““
l‘:l

: !#'*. 'nti .

:AOS
'Oroooante di G'amberr (3 ?z)

Crocccln’re d| gcmberl 3pz

""’ﬁ Asrshila

yei 11 Tt 2P
(ot AT -
" 2EEa g A FITAEE
1 - " 4
11 .:‘}-:;t'fr"':-
- " fhaw
"] " L |

- )
i ‘t?'-' P
.

AO?
~ Polpette di ‘PohPo (3Pz)

Polpeﬁe d| polupo 3Pz

CABBY S T P
PO’Peﬂe J' G'ambeh (sz) v

Croccanti polpette di gomben .
con mcmdorle i

: '

P



T el M s ¥ 1
TR it llli':“'1|;‘ I.:E 1 |
el el "!i‘L";i ,
""'I'ff:ﬂ . »‘-: 1 ii"T;“ ] !
oy l"l 1 ({1 t'-.?':f';f:;' it niti '
[t e R e ek, t
i‘i::i;"l ||.5“.!1 ;nlu‘h‘ ¢ i I ?;{r :iijﬂ :““ i] ;i: 's
L] ! jt! s :3 r .” :iil'-o :lll l‘ lif‘hll;h "i
RN e .,:tii:_:'.""n ki i :i
v dhe 13ty AL M ""fi‘"e‘."' fas ks s s
"ill'" " "'"lll . . '1{ ]‘rl‘g"ll'fl".‘i.‘ I] i$ :I .{ib'i;
RN U Ll

.. “ :_I.l. . ae
s o i
H 3 ' *ie 2 parREdlEeS {! ‘Ii

N LR
i
sl h
{'-kt :3- ! L s
_t

S ad

'.t" 132 i’-i '-2-3 ijis is
i”t' .\1 .\ l‘?n l;‘.l .I 1‘ e F% ':E: ,J_ ) !‘.'
r._!.-" J'J’n'_."# Al ) el r' :

nl'
e

Ebr Kw&mﬁ 2?

Gamberi in pasta kcfalfl SG'SG

Nuvole di Dmgo

Nuvole dl drdgo

‘Torr Karaaee

Pollo fritto Tori Karaage
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‘Ravioli in sfoglia allo manzo con
e e

 Gyoza Pollo 3Pz |
~ Ravioli in pasta cristallina con
~ ripieno di peffo di pollo
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; Salmone Iao I?z

Pane al Ic’r’re fclcﬂro Con.
: solmone mscalo’rcl e scllsc chef
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. Pcme cl Io’r’re fclcn’ro con pollo grlgllc’ro,
] msc:lc:’ro = sclsa 1er|yok|

RCIVIOh con mcmzo plcccn’re
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Ravioli di cma‘rrc:

 Shao M@:Mangd 3Pz
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. Edamame

Fagioli di soia
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FGIglOII dl soia plcconh;
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4 Wakame G'oma

_ ~ Alghe giopponesi con
i . sesamo leggermente piccanti
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Insalata mlshccmzo pomodoro mais
‘gamberi coﬁl surimi polpo e salscn
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Yasm Sa!ad

Insclc’ro mlshccmzc pomodoro
‘mais e sc:lsc i
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“Insalata con mango mais frogolc
A cvocado e solso mcngo I
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Insolcn‘c mlshconza pomodoro mais
/  salmone bromzmo tonno gamberi
: crudl ClVOCCldO mongo € salso |
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~soia pistacchio
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Gamberi crudi avvorti ricciola
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Salmone gamberi in ’rempuro con:ii
salsa teriyaki e maionese
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| Corpocuo di Anguila tempuradi
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‘Ta.r'tare Salmone - ‘Tar-tare ‘Tonno

Salmone con sesamo e salsa ponzu Tonno sesclmo e sclsc ponzu

Trts ‘Tah!are

Tartar di salmone tonno e brcnzmo L
f0|e gras con sclso sesamo i




mango avocado fragola e salsa ponzu
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Tarare Amcebi
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.Taaos Salmone

 Pasta croccante con tartar solmone '

- mango avocado gamberi phllodelphla
con SCI|SCI teriyaki
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igiri Flambe 2pz
Nigiri salmone flambe con philadelphia
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| Oarraoono G-ourme-&
- Misto i

-Corpcccno gourme’r di pesce mlsfo
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'Oar?aooro G'azPaoho e
Riceiola e e

Carpaccio di noo:ola oon
; solsc gozpccho |




_ Oar?aoono ‘Tonno
Speciale '

Tonno cmgmllc: f0|e gros i
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 Chrashi Salmone

Tor’rclre di solmone suU bc:tse _
croccante
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_ Oar?aooro Salmone
Mango

. Carpaccio di salmone con

4 mango fresco
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i G'unkam Ve%y 2?2
- Mango zucchina vegetale
- aceto avocado salsa ponzu

| Gunkan Ebr Yomato 2?2

S Gambero cotto pomodorino salsa
plccon’re e miso ’roblko |
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Sashimi di salmone fresco

~ Sashimi di tonno fresco
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Sashimi M' s'to

Sashimi misto di pesce fresc‘o{.
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Sashimi SPe@mFe

‘Sashimi speciale dello chef
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Hosomokl con salmone fresco
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Hosso ‘Tekka

Hosomokl con ’ronno fresco
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Hosso Ebz o

~ Hosomaki con gqmbero cotto
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Hosomaki con avocado
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Hosso Spe@mfe

'7{Hvosomc_||<_| misto con pesce fresco.,
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Hosomokl fn’r’ro con npleno misto
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'Temakr Sake emaki Tonno

Temaki con salmone fre_.sco e Tamnll con fonno fresco -
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~ Temaki con anguilla grigliata
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Temaki con gambero ’rempura
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~ Futomaki con tonno e avocado
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VFu-to Omaya
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SALSE/POSATE

601. 502.

WASABI | WASABI FRESCO €0.80

BO?%. b0o4.

ZENZERO SALSA AGRODOLCE

BO5. BOé.

SALSA PICCANTE SALSA AGROPICCANTE

B0O7. | NB0s.

BACCHETTE FORCHETTA

B0Y. Bl0.

CORTELLO CUCCHIAIO

B//. SOUFFLE AL CIOCCOLATO €6.00
Souffle con cuore di cioccolato fuso.

B/2.SORBETTO AL LIMONE €5.00
Preparato ai limone per sorbetto da bere

Bl%. S?RBET'l;kO CON VODKA €6.00
Sorbetto con vodka

5/4.MOCHI 2PEZZI €6.00

| gusti sono cioccolao,frutta passione,
cioccolato e cocco,vaniglia, te verde,
ciliegia, mango, cocco,

515 . CHEESECAKE FRUTTI ROSSI €6.00

Pasta frolla con crema al mascarpone e ricotta,
‘decorata con ribes e lamponi

Bl€E. GELATO FRITTO €6.00

Con cuore di crema
B/7.SEMIFREDDO AL PISTACCHIO €6.00

E un dolce fresco e cremoso,ideale per tutti gli amanti del pistacchio,
una crema chantilly arricchita con granella al pistacchio

BI/E. TIRAMISU SAVOIARDI €6.00

Crema al mascarpone e savoiaro inzuppati al caffe.
mascarpone crean

B/Y.TARTUFO NERO €6.00

Un dessert cremoso dove cioccolato e crema si
incontrano in un 'esplosione di dolcezza,
ricoperto con granella nocciole e cacao



B20.CREMOSO ALLA MERINGA - €6.00

Un semifreddo alla panna con gocce di cioccolato e meringa

B2/. CREMOSO Al FRUTTI DI BOSCO €6.00

Un semifreddo alla panna con frutti di bosco adagiato su

un soffice pan di spagna

b22. ANANAS FRESCO €6.00
Ananas fresco

b2%. FRAGOLA FRESCO €7.00
Fragola Tresco

524.MAI\1!G0 FRESCO - €8.00
Mango Tresco

525.COCCO RIPIENO €7.00
Cocco ripieno

B26.LIMONE RIPIENO €6.50
Limone ripieno

527.COPPA DI PISTACHIO €7.00
Coppa di pistachio

b28. GELATI 2PZ €5.00
Gelati 2pz

529. MOUSSE AL CIOCCOLATO €6.00
Mousse al cioccolato

620. Ci P CIOK €6.00
Cip cio

B%2/. TORTA DELLA NONNA €6.00
Torta della nonna con crema e pinoli

b32. b2%.

ACQUA NAT 700ML ACQUA FRIZ 700ML

€3.00 €3.00

b%4. 5%5.

ACQUA NAT 50CL ACQUA FRIZ 50CL

€250 > €2.50

b%6. b%27.

COCA COLA COCA ZERO

€3.50 €3.50



638.

FANTA
€3.50

640.

TE LIMONE
€3.50

bE42.

TE CALDO JASMINE
€4.00 | |

b44.

BIRRA ASAHI 50CL
€5.50

£46.

BIRRA KIRIN 50CL
€5.50

£48.

SAKE GRANDE
€5.50

650.

BIRRA BIONDA PICCOLA

€3.00

B52.

BIRRA ROSSA MEDIA
€5.00

COCKTAIL

B54. APEROL SPRITZ
€8.00

B5E. GIN TONIC
€9.00

B5E.SBAGLIATO
€9.00

BEO.MOITO
€9.00

5329.

SPRIT
€3.50

641.

TE PESCA
€3.50

£543.

TE VERDE CALDO
€4.00

6545,

BIRRA SAPPORO 66CL
€8.00

£417.

BIRRA CINESE 64CL
€6.00

£49.

SAKE PICCOLO
€4.00

b51.

BIRRA BIONDA MEDIA
€5.00

653.

BIRRA ROSSA PICCOLA
€3.00

P55 CAMPARI SPRITZ
€8.00

B57. NEGRONI
€9.00

B59. AMERICANO
€9.00



VI MOSS)

BEJ. CALICE PROSECCO

Calice prosecco

BEZ. PROSECCO TREVISO

Prosecco treviso doc extra dry millesimato
perlago sottile e persistente dal gusto intenso, dal
caratteristico arama fruttato.

BEZ. PROSECCO VALDOBBIADENE

Prosecco valdobbiadene docg extra dry

BES. SANTA LUCIA

Franciacorta brut docg biﬂiﬂ(_ﬁflcﬂ piacevolezza,
eleganza e persistenza sono le sue pecullarlta
Affinamento in bottiglia per almeno 24 mesi.

BES. BELLAVISTA

Franciacorta alma gran cuvee docg spuma bianca,
esuberante, spiccata mineralita.Ampio ed invitante
con sfumature di frutta dolce matura.

BEE. CADEL BOSCO

Franciacorta cuvee prestige le migliori
selezioni di uva vengono vinificate ed
assemblate per un prodotto unico nel suo genere.

BE7. CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER

Champagne louis roederer brut collction uno
champagne unico e mai eguale, che esprime un'eleganza
raffinata e persistente, energico e strutturato al palato,
con aromi intensi e complessi, e con le note agrumate
tipiche del pinot nero che rincorronc arom

BES. 1/4 BIANCO MOSSO

1/4 bianco mosso

BEY. 1/2 BIANCO MOSSO

1/2 bianco mosso

VI BIAKCHY

B70. GAVI DI GAVI DOCG

Cossetti-sapore asciutto, piacevolmente secco,
gradevolmente fresco e armonico. Si gusta con
antipasti freddi e piatti a base di pesce,molluschi e crostacei.

B7/. ROERO ARNEIS DOCG

Cossetti-sprigiona profumi sottili ed eleganti che richiamano i
fiori hiancﬁ

ottimo aperitivo, esalta le sue caratteristiche con antipasti
leggeri e piatti a base di pesce e crostacei

A72. CHARDONNAY 375ML

Le colline dei filari

i e frutta fresca dalla mela alla pesca e alla nocciola.

€6.00
€18.00

€25.00

€35.00

€50.00

€55.00

€88.00

€4.00

€7.00

€28.00

€27.00

€10.00



67%.

674.

675.

676.

677.

678.

679.

- B80.

B81.

682.
68%.
B84,

B85.

LUGANA DOC

Ca'dei frati-vino fresco, lineare, dotato di grande finezza
ed eleganza con note dilicate di fiori bianche balsamiche,
sentori di albicocca e mandoria.

CHARDONNAY FRIZZANTE

Feudo italla bennati vino dai sapori morbidi ed eleganti,
piacevole equilibrio caratterizzato da bouquet fruttati
e floreali, perfetto in ogni occasione.

GEWURZTRAMINER DOC

Khopfler piacevole, tondo ed elegante e di lunga persistenza.

gradevole aromaticita , con note floreali di rosa e frutta matura.

ottimo abbinato a piatti di pesce e come aperitivo.

MULLER THURAGU DOC

Ronch-profumo e gusto ad ampio spetro armonico
caratterizzato da una leggera vena acidula che viene

apprezzata se abbinata a piatti di pesce. Ottimo con il salmone.

RIBOLLA GIALLA

Ribolla gialla collio dop vidic leggermente
fruttato con note delicate di frutta fresca, gusto
persistente. Aperitivo, antipasti anche marini,
formaggi non stagionati e primi piatti delicati.

FALANGHINA SANNIO DOC

Falanghina sannio doc ducato sannita profumo
intenso di frutta gialla matura, gelsomino, iris e verde al
palato e vibrante, grande treschezza e piacevolezza di beva.

IL BROLO DORE

Albertini - profumi fruttati e floreali. Si abbina
perfettamente a pietanze a base dipesce, zuppe,
carni bianche e antipasti leggeri,perfetto per l'aperitivo.

PECORINO

Pecorino torre di chieti igp casal thaulero
ampio,fruttato con note di fiori di fiori bianchi e gialli
e finale balsamico armonico, ben equilibrato. sushi,
antipasti di mare, primi piatti di pesce.

ANTHILIA DOC

Donna fugata-al naso offre un bouquet
fresco e fragrante con note di frutto unito
a sentori di fiori di campo sapore fruttato.
Perfetto con frutti di mare pesce.

FALANGHINA 375ML

Falanghina sannio doc la marca

ANTHILIA 375ML

Anthilia doc donna fugata

1/4 BIANCO SFUSO

1/4 bianco sfuso

1/2 BIANCO SFUSO

1/2 bianco sfuso

€30.00

€20.00

€28.00

€26.00

€24.00

€18.00

€16.00

€22.00

€28.00

€12.00

€14.00
€4.00

€7.00



VI ROSS!

HbEE. BARBERA ASTI €23.00

Barbera asti gelsomora doc cossettidi colore rosso
rubino con sfumature granata, il profumo e intenso, persistente
con sentori di ciliegie. il sapore corposo,asciutto eben equilibrato.

BE7 . VALPOLICELLA €25.00

Valpolicella classico san pietro dop montresorcolore
rosso rubino. sapore asciutto con retrogusto leggermente amarognolo.
profumo intenso da abbinare a primi piatti, carni bianche, pesce e pollame.

A88.CHIANTI CLASSICO " €32.00

Chianti classico peppoli docg antinori atnamento per 9 mesi
in botte. Concepito per essere apprezzato nel pieno
dell'espressione del frutto. Caratterizzato da aromi

floreali e fruttati.

BEY.CHIANTI ROCCAMURA 375ML €14.00

Chianti roccamura docg

B90.SPUMANTE ROSE €25.00

Spumante rose extra dry valdobbiadene conegliano

rebuli innovativo, giovane ed armonico, dal gusto intenso e
persistente, accompagna in modo elegante antipasti, pesce e
persino qualche dessert.

B9). CA DEI FRATI ' €32.00

Rosa dei frati ca'dei frati rosato di alto livello capace di
sorprendere per la propria semplice autorevolezza. fresco e
delicato e al contempo incisivo.sentori di fiori di biancospino,
mela verde, mandorla bianca e ciliegia selvatica e frutti rossi. E'qu

CAFFE

B92. 693.

CAFFE ESPRESSO CAFFE MACCHIATO
€1.50 €1.50

B594. DY

CAFFE CORRETTO CAFFE DEC
€2.50 €2.00

£96. 697.

CAFFE DOPPIO CAFFE ORZO
€3.00 __ €2.00

b98. 699.

CAPPUCINO CAFFE GINSENG
€2.00 €2.00




B/100.

CAFFE AMERICANO
€2.00 -

LIQUOR?

BlOZ. .
BAILEYS

Liquore a base di crema e whisky

€4.00

6104.
BRANCA MENTA

Liquore alla menta

€4.00

B106.
DISARONNO

Amaretto di saronno

€4.00

B108.
JAGERMEISTER

- Liquore erbaceo tedesco

€4.00

B110.
MIRTO

Liquore al mirto sardo

€4.00

Blil2.
LIMONCELLO

Liquore al limone

€4.00

BlS.
GRAPPA CANTOLINI

Grappa artigianale

€5.00

B10]. _
CAFFE LUNGO

" €150

B10%.
SAMBUCA

Liquore all'anice

€4.00

B105.

- BRAULIO

Amaro alle erbe

€4.00

6107.
FERNET

Amaro digestivo

€4.00

610¢9.
MONTENEGRO

Amaro italiano alle erbe

€4.00

B,
AMARO DEL CAPO

Amaro calabrese

€4.00

Bl13.
LIQUIRIZIA

Liquore alla liquirizia

€4.00

Bl15.
GRAPPA NONINO

Grappa premium

€5.00



Bl16.
GRAPPA RISO

Grappa di riso

€5.00

B118.
JB WHISKY

Whisky scozzese

€5.00

B120.
AVERNA

Amaro averna

€4.00

Bl2a.
BRAULIO

Braulio

€4.00

Bl24.
GRAPPA PRUGNA

Grappa di prugna

€5.00

B117.

~ GRAPPA ROSA

Grappa di fragola

€5.00

Bl19.
GRAPPA JINSENG

Grappa al ginseng

- €5.00
Bl2l.

LUGANO

Liquore svizzero

€4.00

B12%.
MELONCINO

Liquore al melone

€4.00



